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窗体底端

不合格项目分析：大肠菌群是指示性微生物指标，主要用来评价食品或餐饮具的清洁度。从现场抽样的情况来看，大肠菌群超标的原因主要是餐饮具清洗并不彻底，且消毒温度、消毒时间并未达到要求。恩诺沙星属于氟喹诺酮化学合成抗菌药，具有广谱抗菌活性。消费者长期食用含较低浓度恩诺沙星的动物性食品，容易诱导耐药性的传递，从而影响该类药物的临床疗效。脱氢乙酸是一种广谱、高效、较为安全的食品防腐剂。一般情况下，若是食品中的脱氢乙酸含量超标不多，是不会对人体的健康产生不良影响，但是根据GB2760规定，年糕中不允许使用脱氢乙酸。对氯苯氧乙酸，又叫防落素，为苯酚类植物生长调节剂，豆芽生产不在可使用范围之列，且目前豆芽生产过程中使用上述物质的安全性尚无结论。毒死蜱属硫代磷酸酯类杀虫剂，其超标的原因可能是农药施药量过大，或施药频率过高，或者种植者未严格执行农药停药期造成。腐霉利是一种低毒内吸性杀菌剂，具有保护和治疗双重作用，少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。铝的残留量（以干基计），在传统粉丝粉条加工过程中，添加硫酸铝钾（明矾），可以提高粉丝的韧性，减少断条损失。《国家卫生计生委关于批准β－半乳糖苷酶为食品添加剂新品种等的公告》中要求粉丝粉条中铝的残留量不得超过200mg/kg。长期过量摄入铝会导致运动和学习记忆能力下降，影响儿童智力发育。

